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FLEGANTNE PROSTREDIE, VYBERANE JEDLA A POCIT, ZE KAZDU CHVIlU
VOJDE KRAIOVNA SISSI. CESTOVANIE V CASE OKORENENE KULINARSKYM
ZAZITKOM SI UZIJETE V BRATISLAVSKE] RESTAURACII ZYLINDER.

by sme boli presné, tu nie ste v Bra-
tislave. Tu ste v starom dobrom Pre-
§porku z cias Habsburgovcov. At-
mosféru restaurdcie Zylinder tvori
stylovy dobovy nidbytok a noblesa,
ktord dycha aj z podlih a zo stropov. Ked vy-
zriete z velkych okien, nevdojak ¢akite, Ze na
Hviezdoslavovom ndmesti uvidite fiakre, ddmy,
ktoré velké toalety nekompromisne nicia o dla-
zobné kocky, a panov zdraviacich sa nadvihnu-
tim cylindra. Fakt sme v 21. storoéi?
Jedilny listok reStaurdcie je tiez zostaveny
v duchu toho najlepsieho, ¢o sa servirovalo v
rakasko-uhorskej monarchii, ale pripravené s
dérazom na moderné kulindrske umenie. Ziad-
ne rychle cestoviny, sendvice ¢i hamburger. Sem
sa chodi na parddny Tafelspitz, aky miloval ci-
sir Frantidek Jozef, na telaciu huspeninu, ze-
miakovi krémovu polievku, na suméi paprikds,
divinovy gulds, zemiakové gule plnené misom,
na obrovskd parent buchtu s Cucoriedkovym
lekvarom (Germknédel), a pozor, aj na krupi-
covu kasu! Jednoducho na dobré jedld, ktoré su
niro¢né na Cas a pripravu a ktoré si poniektoré
pamitime z kuchyn starych mdm. V Zylindri st
totiz presvedceni, Ze mnohé aj typicky slovenské
jedld patria medzi svetové kulindrske $peciality
a bol by hriech nedat im priestor.

'Kl'elde $éftkuchdra

i date Tafelspitz v Zylindri, z&Zitok bude dvoj-
ndsobny - z jedla aj z vynimocného servirovania.
Ale cisarsky dvor Frantiska Jozefa si mézete urobif
aj doma. Séfkuchér Michal Pazék prezradil, ako
mal cisar Tafelspitz najrad3ej. ,Pol kila 3pikovych
kosti ddme varif do osolenej vody. Po chvili pridg-
me 1,5 kg hovédzieho zadného stehnq, tzv. kveto-
vant 3picku, 2 nakrdjané mrkvy, 2 petrzleny, pér,
cibuly, polovicu zeleru, 3 bobkové listy, 5 bobuliek
Cierneho korenia a petrzlenovi viat. Uvarime do-

me v hlbokych tanieroch s vyvarom a so zeleninou,
posypané pazitkou. Chybat by nemali pecené zemiaky, chrenové pegivo a

jablkd s chrenom.” www.zylinder.sk

V dobrej spolocnosti
Vyznévacky  prijemnych intim-
nych priestorov s vyberanymi
delikatesami a  so  skutocne
dobrymi vinami, teste sa. V Bra-
tislave je nové skvelé miesto. Vo
vinotéke s priznaénym ndzvom
DVEDECI néjdete bohaty vyber
vin zo Slovenska i z cudziny za
ozaj dobré ceny, kvalitné syry,
3unky, bozské domdce pastéty,
ndtierky, 3alaty aj koléce. Od-
poriéame nielen ako miesto na

posedenie, ale aj na nékup dobrét na prijemny vecer. Obsluha zaruéene

poradi. www.dvedeci.sk



