RESTAURACIE A HOTELY

Velmi vydarena

OSlava masa

V Carnevalle masovU ponuku prinest pred Upravou priamo k stolu

ratislavské gastronomické tamta-
D my sa znovu rozozvucali. Dévo-
D ] dom je Carnevalle - nova restau-

racia patriaca do skupiny AlDente
Group (rovnako ako Al Dente, Beer Palace
¢i Presburk).

Velkoryso rieSeny podnik na Hviezdosla-
vovom namesti stavil na to, ze krasa je v jed-
noduchosti. Na masivnych drevenych sto-
loch sa stoluje bez obrusov, bez striebra, ale
aj bez skrobenych obmedzeni. Ked vkroci-
te dovnutra, presklena terasa s vyhladom
na ruch Hviezdoslavovho namestia a inte-
riér zariadeny v Style industridlneho dizaj-
nu 30-tych rokov minulého storocia si vas
okamzite podmania.
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Pre Carnevalle je jasna identita podniku.
V restauracii oslavuji méso vo vsetkych po-
dobach a mozete si byt isti jeho vysokou kva-
litou. Méso tu griluja, pecd, varia, dusia a pri-
pravuji ho z prvotriednych surovin. Je im
jasné, ze ked chcu varit tak, aby sa hostia
dobre najedli, musia vediet, odkial suroviny
pochadzaji. Hovidzie méso je z USA a JuZnej
Ameriky, jahnacina pochadza z Nového Zé-
landu, telacina z Holandska, bravcovina z Ra-
kuska. Navyse kuchari s prijemnou vynalie-
zavostou uprednostiiuji menej zname kusy
madsa, s ktorymi sa az tak ¢asto v restauraci-
ach nestretnete.

Svoj kiisok si pred tepelnou tGpravou mo-
Zete vybrat aj sami, ¢asnik vam totizZ méso-
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vii ponuku prinesie priamo k stolu a nebude
chybat ani odborny vyklad. A ked vam jedlo
zachutilo - z tzv. meat marketu, ktory je pria-
mo v restauracii, si maso mozete odniest do-
mov i v surovom stave.

Carnevalle ma Gplne otvorentu kuchyniu,
¢o nie je na Slovensku bezné. Ta moze byt
pre niektorych $éfkucharov smrtou, ved aby
fungovala, vyZaduje si mimoriadne dobre or-
ganizovany tim. V Carnevalle k tomu prista-
pili s odvahou - kuchyiia vypliia ¢ast restau-
racie, vyrazne precnieva do priestoru, takze
hostia, ak sa usadia na barové stolicky okolo,
vidia pripravu svojho jedla v priamom preno-
se a mozu par slov prehodit aj s kucharmi. Pri
meat bare sa navySe medzi hlavnymi jedlami
podavajui zaujimavé masové chutovky.

Z ponuky reStauracie sme pri nasej nav-
Steve ochutnali porciu jemného beef sushi
- opalovanych platkov hovédzej svieckovice
s hruskovo-zazvorovym pyré (10,90 €) a Car-
nevalle bruschettu s tenkymi platkami flank
steaku (hovidzieho pupka) grilovaného do-
ruzova s grilovanymi paprikami marinovany-
mi v cesnaku (9,90 €). Harmoéniou vyraznych
chuti vynikol aj silny hovadzi vyvar s domaci-
mi vajeénymi rezancami a trhanym méasom
z varu (2, 90 €). Vynikajiice boli telacie licka
dusené v ¢ervenom vine so zeleninou (14,90
€) a skvelou sladkou bodkou tastingové dezert
menu s kavou (6,90 €). A ak nihodou nema-
te chut na nic z jedalneho listka, pozrite si ta-
bulu s kriedou napisanou meniacou sa den-
nou ponukou. Domacka atmosféra, prijemna
obsluha, zazitkova kuchyma - to st charakte-
ristiky pohostinného prostredia a gastrono-
mie v Carnevalle. Nech je to akokolvek, kaz-
dy, kto by rad slavil mdsom, je tu na sprav-
nom mieste. ©
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