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TOTO TU NEBOLO A VERU
CHYBRALO! RESTAURACIA

S PONUKOU NETRADICNEHO
MASA PRVOTRIEDNE] KVALITY
A ZA ROZUMNE CENY. VITAJTE
V UDOLI MASA - CARNEVALLE.

iesto si re$taurdcia nasla na jednej z najlepsich
adries bratislavského Starého Mesta, na Hviez-
doslavovom ndmesti. Interiér velky a otvoreny;,
ale zaroven prijemny, zariadeny v industridl-
nom §tyle. Dominuje v fiom drevo, pastelové
farby a zaujimavé doplnky, ktoré podciarkuja
hlavny koncept restaurdcie — miso. Velmi za-
ujimavo posobia aj presklené chladiace boxy. Ako vo vyklade
mozete vidiet, aké miso, ryby ¢&i zeleninu vdm tu naservirujd.
A kto chce, ten si moze svoj budici obed ¢i veceru pozriet aj
pekne zblizka. Casnik na velkej ticke donesie rozne druhy
misa rovno k stolu a vy si mézete vybrat to najlepsie z naj-
lepsieho. Chcete miso dusené, varené, na razni, pecené alebo
grilované? Nech sa pa¢i. Samozrejme, nechybaji ani denne
Cerstvé polievky, ryby, cestoviny ¢i rizoto.
,Pri zostavovani jeddlneho listka som bral do Gvahy to, aby jedlo
nebolo prili§ drahé, pricom kvalita a Cerstvost si podmienkou,
hovori $éfkuchiar Michal Pazik. ,Masiel som riesenie — asti
misa, ktoré nie st také obvyklé, ale spravne pripravené dokdzu
robit zazraky.“ My sme ochutnali a musime mu dat za pravdu.
Jahnacie lytko, tafelspitz, beef sushi, neskuto¢ne chutny dry aged
beef, $pik, tefacie licka ¢i tel'aci krk nds katapultovali do gurmén-
skeho raja. K tomu siroky vyber vin, medzi obedom a vecerou
malé misové chutovky, a ¢o vel'mi ocefiujeme, je u nds zatial ne-
tradiény miésovy trh. Vyberiete si misko podla fubovole, perso-
nédl vim ho pripravi podla Zelania, zabali, aby ste si ho pripravili
doma a lukulské hody si uZili tam, kde si Zelate. ME

TIP $éfkuchdrov

,Bavi ma birat tabu, ktoré tvrdi, ze

dobré je iba to, ¢o je drahé,” hovo-
ri Michal Pazdk. ,Viak vyskisajte

doma napriklad dusené telacie licka.

Na kocky nakréjajte mrkvu, petrzlen
a zeler, orestujte na oleji, pridajte ci-
bulu, 50g paradajkového pretlaku,
este chvilu restujte a zalejte vodou.
Licka osolte a okorente, obalte v hlad- gl

kej mike, opeéte na rozpdlenom oleji a aj s vypekom prelozte
do uZ vriaceho zeleninového zdkladu. Este povarte a servirujte

s vinovou oméckou. Budete prekvapené!  www.carnevalle.sk

DUSOK VO VIEDNI

Mekku labuznikov, ktori maju radi dobra kévu, svojskd atmo-
sféru a umenie, ndjdete v centre Viedne. Tri poschodia kaviarne
Meinl am Graben pontkaju vietko pre znalcov kévy, vynikajice
jedlo a k tomu more delikates. Ked' si budete vychutnavat svoju
galku kavy, s vysokou pravdepodobnostou budete sediet na oblu-
benom mieste vychyteného umelca, pretoze prave sem ich chodi
Cerpat in$pirdciu peknych pédr. Nase hodnotenie? Skvely servis,
vynikajice chute a ¢arovnd atmosféra. www.meinlamgraben.at




